La presse parle de nous ! &

Arnaud Davenne

Domaine Clotilde Davenne, Préhy
wArnaud hat anderswo gearbeitet, doch vor
zehn Jahren st er hier eingestiegen und tragt
sich mit dem Gedanken, die Domane z
nehmens, sagt Clotilde. Zu tu
Besucher empfangen, 2wei Ferisnwohnungen
und ein Studio verwalten und die Um- und Aus-
bauarbeiten Gberwachen, die Mutter Clotilde in
die Wege geleitet hat. «Meine Mutter hat Haus-
ecke um Hausecke erworben und auch den Kel-
,Zur Ruhe kommi sie
it Arnaud lachelnd

Clotilde Davenne

L’histoire de cette vigneronne charismatique inspire, en effet,
pourtant pas issu d’une famille de viticulteurs, Clotilde a créer
son entreprise de ses propres mains et réussit a se faire sa
place et faire de son domaine et ses vins une renommée. CIot“de
Clotilde grandit dans une ferme de la Bourgogne rurale et se

passionne tres tot pour la nature, les parfums et les odeurs. Davenne
Elle étudie 1'cenologie et en 1989 prend un poste en tant que
chef(fe) de cave. En 1992, elle acquiert ses premieres vignes
sur une parcelle particulicrement caillouteuse appelée “Les

Die Geschichite dieser charisratischen Winzerin, die nicht aus einer

Temps Perdus”. C’est aussi le nom du domaine qu’elle a créé Weinbaufamilie stammt und thren Betrieb buchstablich elgenhindig
. . 5 . . aus dem Boden gestampfi hat, wirde Bande flllen! Clotilde wachst
en 2005 et qul Compte’ aujourd hlll, 30 hectares de hauts heux aufeinem Bavernhofim Lindlichen Burgund auf und begeistert sich
de Chablis, mais aussi d’AOC comme le Saint-Bris ou schon frih fur die Natur, fur Dafte und Gerliche Sie studiert
, . . Onologie und tritt 1989 eine Stelle als Kellerchefin in Chablis an. 1992
I'Irancy. Elle met également en bouteille un excellent erwirbt sie fhre ersten eigenen Reben in einer besonders steinigen
£ . . Parzelle namens sles temps perduss. (die verlorenen Zeiten). So
Crer_nant de Bourgogne, son pI‘OdUIt phar\e' TOU.S SeS\VIHS .fOIlt heisst auch ihire 2005 gegrindete Domdane mit heute 30 Hektar
partie de ce que le nord de la Bourgogne a de mieux a offrir en spitzenlagen in Chablis, aber auch AOCs wie Saint-Bris oder Irancy.
d, . d . d N d . Sie bningt ebenfalls einen hervorragenden Crémant de Bourgogne
termes €xpression du terr01r, e caractere propre et de soin auf die Flasche. Alle ihre Weine gehéren punkto Termirausdmnuck,
technique. Eigencharakter und technischer Sorgfalt zum Besten, was der
Morden des Burgund zu bieten hat
: Chablis Grand Cru, Bougros
(j'ha!)llS Grand Cl’ll, BOllgl'OS . Die im Nordwesten der sieben Chablis-Grand Crus gelegens
Située au nord-ouest des sept Grands Crus de Chablis, cette Parzelle ergibt besonders charktervclle Weine. Komplexe, minerali-
. . N 2z sche, reintdnige Aromatik mit betrachtlichern Entwickiungspoten-
pafcelle donne des vins Partlcuherement charpentés. Des SEEolsE s A rERE volknixickos ExWicking orcss: 1roe
ardmes complexes, minéraux, purs, avec un potentiel de dank wie Ziseliert wirkender Saure; Desitzt bereits jung Finesse und
2 .« 12 N . Eleganz, doch verdient sechs, acht Jahre Flaschenreife
développement considérable ; une attaque limpide,
£ £ A 3 Kantakt: www.clotildedavennefr
develgp_p@m;nt corsé, gr\ande }Q\ng/ueur en bouche due/grace a st s ek Rk o
une acidité ciselée ; possede déja, étant jeune, une finesse et Ab Gut: Mo bis 53 930 - 1230 /13h30 - 17h30 (Sa 1400 - 17h30)
/1/ . < .t . h .t d b t 11 Boutique in Chablis: Mo bis Sa 10h00-12h/14h-17h, So 13h bis 13h
une clegance, mais merite Six, huit ans de bouteille. Adresse: 3 rue de Chantemerle, 83800 Préhy
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“Arnaud a travaillé ailleurs, mais il est revenu ici il y M VINUM octobre 2022
a dix ans et envisage de reprendre le domaine”
explique Clotilde. Il y a de quoi faire ! Entre accueillir

les visiteurs, gérer I'appartement et le studio, Un desmagazines de vins

superviser les travaux d’aménagement et d’extension | les plus reconnu en Europe
que Clotilde a lancé. “ Ma mere a acheté au fur et a
mesure les maisons et a agrandi progressivement la S

cave, le repos, pas avant longtemps, confirme Arnaud AT
en souriant. ||




